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Idén rendezték a negyedik Kazfri
Laskafesztivdl és Tocsni parti elneve-
zésre hallgaté versenyt, A mdjus utolsé
szombatjdra es8, nOgridi gasziro-specialiti-
sokkal, népzenei és néptinc-elBaddsokkal
gazdagitott partin kis csapatunk is részt vett,
Virakozdsainkat a falubéliek, a helyszin, a
hangulat, a szinvonal mind-mind feliilmil-
tdk, A versenybe szdllt — kiithoni, erdélyi,
szlovik, finn & lengyel nevezGket is magé-
ban foglalé —~ otvenhat csapatot erfsité tar-
saink lelkesedése, a szervezdk és a zsOri g
bardtsdgos fogadtatdsa ritkén tapasztalt, §
j6 hangulatot eredményezett. Nem is be- |
szélve az éhes és hillds kozinség soraibol
verbuvdlddott, idénként egész hosszira
nyult sorokrdl - melynek miértjét betud-
tuk tapasztalatlansdgunkbol fakadé lassi-
sdgunknak. o
Tudatdban voltunk, hogy a helyiekbsl
akult csapatok autentikus miveit kép-
telenek lesziink tilszdrnyalni, balgasdg
volna jobbnak gondolni magunkat, fgy
hosszas tervezés utdn — valami kifltnle-
gességet keresve — internaciondlis laskdk
és tocsnik képében véitiik felfedezni ver-
senystratégidnkat.
A terv Knyege a hagyomdnyosan elkészitett
étkek kiilonféle nemzeti fzekkel vald meg-
toltése volt. Kezdetben iz vltozatra késziil-
tiink, melyet jézan beldtdshbdl gyorsan otre
szlkitettiink. A verseny hevében a csikken-
tett repertodrbol is csak kettdt voltunk képe~
sek kivitelezni: volt girOgss véltozat tzatzi-
kivel, mexikoi varidcio chilis babbal,
Origsi meglepetésként ért minket, mikor a re-
dukalt kindlat elienére szinpadra szélitottak —
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kiilondfjat kaptunk! A zsiiri elismer® szavak-
kal mélratta igyekezetiinket és az Gtletet, ja-
vasolva, hogy csiszoljuk tovdbb a mddszer-
tant. Koszonjilk szépen, megfogadjuk, gya-
korlunk, és visszatériink!

Nehezfti a fesztivdlon indulé csapatok dolgat
a folyamatos mfisor: a produkeidkra nem le-
het nem figyelni. Egész nap jol felkésziilt, te-
hetséges miivészek tAncoltak, énckeltek; a

kicsiktdt az Gregekig minden korosztdlybal.
Lebetetlen volna a teljesség igényét szem
elStt tartva minden elSadét méitatni itt, de
kiemelném a falu sajdt csapatdt, a Kazfr
Téncegyiittest, akik t&bb izben is felléptek
latvanyos, profi koreogrifiival rendezett
szdmolkkal, .

Sokat olvashattunk, ballhattunk mostansban
elbitéletekbdl fakadd, nemzetiségek kiszotti
villongdsokrél, onjeldlt ,rendteremiési” ak-
cidkrgl, Mély szomordsdgot és érietlenséget
érzek ilyen hirek hallatén, Ezen a hétvégén

tiink: van ellenpéida! Kazdr lakossdga
- mint ahogy mdshol is fgy van ez -- vegyes;
romdk €s nem romdk lakjdk a telepiilést, egy-
midssal l4thatGan j6 viszonyban. A kazdriak
é vendégeik sokszinfisége, a kbzelmilt vi-
harait céfold, baritsdgos, melegszivii fogad-
latds, a szeretet, az egymds irdnti tisztelet és
elfogadds minden irdnyban j6l litszott, Kazar
— ez a Mitra ldbaindl elteriil§, fest6i krnye-
zetben &piilt, sok évszdzados miltra vissza-
tekint§ falu — a nyngalom és a béke szi-
geie; néha az volt az érzésem, egy misik
vildgban vagyunk.
Egy cigny csaldd jovoltdb6l tudtuk az
egész hétvégét ebben a kis, nogradi falu-
ban télteni. Nem csak kvartéllyal, de
olyan koszital is kedveskedtek nekiink,
hogy minden étkezés felért egy kirdlyi la-
komdval, Ereztiik, hogy j6 szivvel, Srém-
mel osztjdk meg veliink estéiket és va-
csordikat. Sokszor mdr-mdr zavarba ejt6
volt, ahogy kivinsdgainkat lesték, és el-
halmoztak minden jéval,
Kdszontm bardtaimnak — ha nevezhetem
vendéglatéinkat {gy — az elmult hétvégét, a
Joltartast, a szeretetet - csak ennyit kivinok
embertdrsaimnak, ez az igazi emberi 16t! Ha
letezik djjdsziiletés, egyszer paléc cigdny
szeretnék lenni. Kazéron,
Boldogok vagyunk, hogy ott lehettlink, hogy
siithetttink tdcsnit és krumplilaskdt, bir nem
is értiink hozzd igazdn; hogy igazi értékekkel
megdldott, kitiind embereket ismerhettiink
meg, és tudhatunk bardtainknak. Készoniiik,
Kazdr, joviink még!

Votisky Péter
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- Finom étkek
Minden telepillésen élnek | fozdusszonyok”,
akik lakodalmakban, vagy egyéb sdtoros iin-
nepeken a vendégek fmycsiklandd finomsd-
gokkal vald elldtdsdért felelfisek. Akik meg-
hatdrozzdk és egyben meg is Orzik az adott
kdzdsség jellegzetes fzvildgdt. Maglédon
Tabdnyi Jdnosné az egvik ilyen szakdesnd,
akinek flutjét nemcsak o régi mularsdgok-
ban, hanem méy manapsdg Is szivesen fo-
gyasztidk az fnyencek.
Hogy volt régen? Az elmdlt évtizedelben
vajon vdltozott-e a lakodalmakban szokdsos
ételek sora, vagy ma is ugyanazt kapjdk a
vendégek? — faggaiom a fiatalos Annuska
nénit. :
— Az €n iddmben mdr péntektSl kezdSdiek a
lakodalmak. Minden nyersanyagot elG kellett
késziteni iigy, hogy szombaton reggel mér
csak fozni kellien. Pénteken volt a disznd-
vigds, alkkor csontlevest féztiink és tbltoit
képosztdt. Szombaton délre csirkeragy voit
méjgombdecal, réntott his korettel. Eskiivé

utdn jbtt az uzsonna, akkor diszndtoros volt, .

hurka-kolbdsz és siilt oldalas. Vacsordra
tydkhdsleves cérnametélttel, vagy csigatész-

tudoja, lakodalmak

tdval, porkdlt nokedlival. Aztin volt olyan
hely is, ahol toltétt csirkecombot is csindl-
tunk, hogy ,.megpatkoljuk a vacsordt”, ami-
hez késziilhetett rizibizi is. Savanydsdgként
eliett uborka, paprika, meg csalamédé volt.
Az énsdSmben nagyon szerettiik a friss kéd-
posztét Osszevagni, egy kis hagymat bele, le-
ontve kis cukros, ecetes vizzel.

Az évek alatt nem sokat véltozott a menii, |

mert manapsdg is hasonlé az ételkindlat, per-
sze filgg egyéni kivdnsdgoktdl is, tobbszbr
szolgilnak fel ilyen-olyan hisfélét.

— Azért alakuthatott fgy a lakodalmi étrend,
mert azt dolgoztdk fel, amit a csalddok otthon
megtermeltek, pl. diszndt hizlaltak? -

—Igen, meg Osszehordtdk a vendégek a tyu-
kot, a csirkét, meg a siiteményeket. A kuglof
elmaradhatatlan, hagyoményos, kemencében
siilt lakodalmi finomsdg volt, Anyésom, aki
az elsd szakdcsn§ volt a csalddban, sokdig
stitdtte a ,gugldfokat” még Ecserre is, mert
ugye nem minden hdznil volt kemence.

— Milyen siitemények voltak még?

—Régen nem volt olyan sokféle siitemény
mint manapsig. Volt piskéta, meg tekercs

szakacsnéja

piskéta, meg rurka, a batyuska csak késobb
keriilt a lakodalmas étlapra,
— Milyen tdleldssal, hogy keriilt az aszialra
ez a sok finomsdg?
— Alkoriban mdr — bar még nem volt olyan
divatos mint manapsig — én nagyon sze-
reltem diszileni a tdlakat, kis zolddel, papri-
kéval, paradicsommal, rikor mi volt éppen,
fzlésesen »odapdityentve” valami, hogy 5l
dobja gz ételt.
~ Régen meddig tartott a lakodalom?
- Vasdrnap reggelig hiztdk a talp ald valét,
Délre meg visszajoit mindenki, akkor fel-
melegftettliik a maradékot s megvendégel-
tiink mindenkit. Manapsdg mér ritkén tartjdk
a fiataiok otthondban a lakodalmat, a nagy
napra inkdbb kibérelnek egy-egy helyet, ven-
déglaio egységet.
Annuska néni csalddjdban a hagyomdny to-
vdbb folvtatodik, hiszen Gabi az egyik unoka
mester szakdcs lett. A mdsik unoka sem
nesett messze a fljdiol”, Tibi meg vendégld-
tdssal foglalkozik, most nyitotta meg vendég-
ldiét a régi Kriszta Klub helyén.
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